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VOR GEBRAUCH LESEN
Wichtige Hinweise zu dieser Anleitung

Sicherheitsrelevantes Dokument

Diese Betriebsanleitung ist Bestandteil der Maschine. Vor Installation, Inbetriebnahme, Bedienung, Reinigung oder
Wartung vollstdndig lesen und in Maschinenndhe aufbewahren.

Diese deutsche Fassung wurde auf Basis der Herstelleranleitung fiir die IRON erstellt. Sie fasst alle fiir sicheren Betrieb,
Installation, Reinigung, Wartung und Stérungsbehebung erforderlichen Angaben in deutscher Sprache zusammen.

Adressaten

Die Anleitung richtet sich an eingewiesene Bedienpersonen sowie an qualifizierte Installations- und Servicetechniker.
Arbeiten an Wasser-, Strom-, druckfiihrenden und internen Bauteilen diirfen ausschliefilich von befugtem Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

Aufbewahrung und Weitergabe

e Anleitung in gutem Zustand nahe der Maschine aufbewahren.

e  Allen Bedienpersonen jederzeit zuganglich machen.

e  Bei Verkauf oder Standortwechsel gemeinsam mit der Maschine weitergeben.
e  Bei Verlust eine Ersatzfassung bei Cup of Joy anfordern.

Signalworter

WARNUNG

Gefahr von Verletzungen, Stromschlag, Verbrennungen, Verbrithungen oder schweren Maschinenschaden.
Nichtbeachtung kann Fehlfunktion, Qualitdtsverlust oder Sachschaden verursachen.

HINWEIS

Ergdnzende Information fiir sicheren, hygienischen und wirtschaftlichen Betrieb.
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HERSTELLERERKLARUNG

1. EG-Konformitatserklarung

Die folgenden Angaben geben die in der Herstelleranleitung enthaltene Konformitatserklarung wieder.
Unternehmen LA NUOVA ERA srl

Via Rivale, 10/A
30036 Santa Maria di Sala (VE), Italien

Anschrift

Produkt Kaffeemaschine Iron

Angewandte Bestimmungen

2006/42/EG Maschinenrichtlinie 2006/42/EG des Europdischen Parlaments und des Rates 17.05.2006
UNI EN ISO Sicherheit von Maschinen - Allgemeine Gestaltungsleitsatze - Risikobeurteilung und 25.11.2010
12100:2010 Risikominderung o

Die Produkte fallen in den Anwendungsbereich der Richtlinie 2006/42/EG und unterliegen dem Verfahren gemaf; Anhang
VIL Fiir die technischen Unterlagen ist der gesetzliche Vertreter verantwortlich.

Rivale di Pianiga (VE), Italien, 22. November 2017 - LA NUOVA ERA srl, der gesetzliche Vertreter.

Rechtlicher Hinweis

Mafigeblich sind die Original-Konformitatserklarung und das Typenschild der konkreten Maschine. Cup of Joy ist
Vertrieb und Servicepartner, nicht Hersteller.
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GELTUNGSBEREICH

2. Vorbemerkungen

Diese Anleitung beschreibt die bestimmungsgeméafie Verwendung sowie technische, funktionale und sicherheitsbezogene
Merkmale. Sie ergianzt die gesetzlichen Pflichten zu Arbeitssicherheit, Hygiene, Elektro- und Wasserinstallation am
Aufstellort.

2.1 Zielgruppe

Bedienung und tagliche Pflege diirfen nur durch eingewiesene Personen erfolgen. Installation, Reparatur, Druckeinstellung
und Arbeiten im Maschineninneren sind Fachpersonal vorbehalten.

2.2 Anderungen

LA NUOVA ERA srl behilt sich technische Anderungen zur Verbesserung des Produkts vor. Bei Widerspriichen sind
Typenschild, Originalunterlagen und Angaben des autorisierten Service mafdgeblich.
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MASCHINE UND EINSATZ

3. Einfuhrung und technische Daten

3.1 Maschinenbeschreibung

Professionelle Espressomaschine in unterschiedlichen Ausfithrungen. Je nach Modell verfiigt sie {iber eine oder zwei
Brithgruppen, Dosiertastaturen, Dampf- und Heifdwasserausgabe sowie ein Touchdisplay. Hinweise zu Singleboiler- und
Multiboiler-Ausfiihrungen sind entsprechend der konkreten Maschine anzuwenden.

3.2 BestimmungsgemaRe Verwendung

Professionelle Zubereitung von Espresso und Kaffeegetranken sowie die Ausgabe von Dampf und HeifSwasser in
Innenraumen.

Nicht bestimmungsgemafd

Die Maschine ist nicht fiir den den AufRenbereich oder unbeaufsichtigten Betrieb bestimmt. Der Hersteller haftet nicht
fiir Schaden aus unsachgemafier oder zweckfremder Verwendung.

3.3 Identifikation

Bei jeder Serviceanfrage Modell, Modellcode und Seriennummer des Typenschilds angeben. Vor dem Anschluss Spannung,
Frequenz, Leistung und zuldssigen Wasseranschluss abgleichen.

3.4 Technische Daten

Ausfithrung modellabhéngig: Singleboiler oder Multiboiler

Briihgruppen modellabhéngig: 1 oder 2

Bedienung Dosiertasten; Touchdisplay je nach Modell

Wasseranschluss Festwasser; empfohlen 3 bar

Brithdruck am Manometer priifen; Einstellung nur durch Service

Elektrische Daten ausschlief3lich geméaf Typenschild der konkreten Maschine

Abmessungen / Gewicht modellabhéngig; technisches Datenblatt und Typenschild beachten
Technischer Abgleich

Fiir Installation, Ersatzteile und Leistungswerte ist ausschliefRlich das Typenschild der konkreten Maschine
mafdgeblich.
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4.

Bauteile und Zubehor

Iron: Maschinenansicht aus der Herstelleranleitung

N ™ S

Regler unter der Brithgruppe
Dampfventil

Dosiertasten Gruppe 1
Zentrale HeifSwassertaste

Tassenwdrmerrost

11 Boilerdruckmanometer

4.1 Zubehor

Messloffel

Kunststofftamper

Blindsieb

Reinigungsbiirste

Wasserzulaufschlauch
Spiral-Ablaufschlauch

Schlauchschelle

Siebtrager entsprechend der Gruppenanzahl

4.2 Dosiertasten

0

1

Zentrale dosierte Heifdwasserausgabe
Ein Espresso

Zwei Espressi

Ein langer Kaffee

Zwei lange Kaffees

Dauerbezug / Programmierung

10

12

Beleuchteter Ein-/Ausschalter
Dampflanze

Touchdisplay, modellabhéngig
Dosiertasten Gruppe 2
Brithdruckmanometer

Zentrale Heifdwasserlanze
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GEFAHREN VERMEIDEN
5. Sicherheitsbestimmungen

Grundregel

Die Maschine darf jeweils nur von einer Bedienperson bedient werden. Kinder, nicht eingewiesene Personen und
Personen ohne erforderliche Beaufsichtigung diirfen sie nicht benutzen.

5.1 Elektrische Sicherheit

e  Maschine nur an eine vorschriftsmaflig geerdete und passend abgesicherte Versorgung anschliefRen.
e Keine ungepriiften Verldngerungen oder Adapter verwenden.

e  Stecker, Kabel und Maschine nicht mit nassen Handen beriihren; niemals am Kabel ziehen.

e Beschidigte Leitungen nicht selbst ersetzen. Maschine abschalten und Service verstiandigen.

e  Vor Wartungsarbeiten elektrische Versorgung allpolig trennen.

5.2 Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr

e  Briihgruppe, Siebtrager, Dampflanze und Heifdwasserlanze werden sehr heif3.

e Héande nie unter einen aktiven Auslauf halten und Tassen wahrend des Bezugs nicht mit der Hand festhalten.
e  Siebtrdger wahrend eines Bezugs niemals losen.

e Dampflanze nur am isolierten Bereich anfassen und vor Reinigung abkiihlen lassen.

5.3 Betrieb und Umgebung

e  Zuldssige Umgebungstemperatur: +10 bis +35 °C.

e  Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten und ordnungsgemaéf3 entsorgen.

o Keine Wasserstrahlen, aggressiven, scheuernden, chlor-, alkohol- oder ammoniakhaltigen Reiniger verwenden.
e  Liiftungs- und Wartungsabstdnde freihalten.
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6. Transport und Handhabung

Quetsch- und Stof3gefahr

Auspacken, Heben und Bewegen nur mit geeigneter Schutzkleidung, Sicherheitsschuhen und Arbeitshandschuhen
durchfiihren.

Die Maschine muss von mindestens zwei Personen auf gegeniiberliegenden Seiten unter der Grundplatte gegriffen und
angehoben werden. Fiir grofdere Distanzen geeignete Hebe- und Transportmittel verwenden.

e  Vor dem Heben Zubehor und lose Teile entfernen.

e  Maschine aufrecht, stofdfrei und trocken transportieren.

e  Nach Erhalt Verpackung, Maschine und Zubehor auf Vollstdndigkeit und Schaden priifen.
e  Beierkennbaren Schdden nicht in Betrieb nehmen und Cup of Joy verstandigen.
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NUR FACHGERECHT ANSCHLIESSEN
7. Installation und vorbereitende Arbeiten

Fachpersonal

Installation und Anschluss miissen den ortlichen Elektro-, Trinkwasser-, Abwasser-, Hygiene- und
Arbeitsschutzvorschriften entsprechen.

e  Waagrechte, ebene, trockene und ausreichend tragfihige Flache wahlen.

e  Mindestens 10 cm Abstand zu Riick- und Seitenwanden einhalten.

e  Oberkante des Tassenwarmers mindestens 120 cm iiber dem Boden positionieren.
e  Maschine tber die Fiiffe exakt waagrecht ausrichten.

7.1 Wasser und Ablauf

e  Absperrventil und geeigneten Wasserfilter/Entharter vorsehen.

e  Empfohlener Eingangsdruck: 3 bar. Bei hdherem Druck Druckminderer installieren.

e  Nur trinkwassergeeignete Komponenten und den vorgesehenen Zulaufschlauch verwenden.

e  Ablaufschlauch mit Schelle sichern, stetiges Gefélle gewahrleisten und Geruchsverschluss mindestens 20 cm unter
Maschinenebene anordnen.

e  Dichtheit und freien Ablauf priifen.

7.2 Elektrischer Anschluss

e Typenschilddaten mit der vorhandenen Versorgung vergleichen.

e Allpolige Trenneinrichtung mit mindestens 3 mm Kontaktdéffnung und geeignete Absicherung vorsehen.
e Schutzleiter zwingend anschlief3en.

e  Drehstromleitung niemals eigenmachtig an ein einphasiges Netz anschlief3en.

e  Anschluss und Leitungsdnderung ausschlieflich durch konzessioniertes Fachpersonal.
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VOR DEM ERSTEN BEZUG
8. Erstinbetriebnahme

Erstinbetriebnahme durch Fachpersonal

Die erste Inbetriebnahme dient auch der Dichtheits-, Sicherheits- und Funktionspriifung.

e  Wasserzufuhr 6ffnen und alle Verbindungen auf Dichtheit kontrollieren.

e  Dampfventil 6ffnen, damit Luft aus dem Boiler entweichen kann.

e  Elektrische Versorgung herstellen und Hauptschalter einschalten.

e  Automatische Boilerfiillung abwarten; Maschine bei Fiill-Timeout ausschalten und Wasserzufuhr priifen.
e  Sobald Dampf austritt, Dampfventil schlief3en.

e  Briithgruppe ohne Siebtrager spiilen, damit Warmetauscher bzw. Gruppenboiler sicher gefiillt sind.

e HeiRwasserausgabe priifen.

e  Betriebsdruck abwarten und Maschine auf Undichtheiten kontrollieren.
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TAGLICHER BETRIEB

9. Bedienung und Verwendung

9.1 Tagliches Einschalten

e  Wasserzufuhr und vorgeschalteten Filter/Entharter 6ffnen.
e  Maschine einschalten, gereinigte Siebtriger einsetzen.

e  Betriebsdruck und vollstdndige Aufheizung abwarten.

e Jede Briihgruppe ohne Kaffee kurz sptilen.

9.2 Espresso zubereiten

Verbrennungsgefahr

Wiahrend des Bezugs nicht unter die Gruppe greifen und den Siebtrager nicht 16sen.

e  Siebtrager nach links l6sen, Kaffeepuck ausklopfen und Filter reinigen.

e Passendes Einer- oder Zweiersieb verwenden und frisch gemahlenen Kaffee einfiillen.
e  Gleichméfiig tampern und Rand des Siebs von Kaffeeresten sdubern.

e  Siebtrager sicher einspannen und vorgewarmte Tasse(n) unterstellen.

e  Gewilinschte Dosiertaste driicken; nur deren LED bleibt wahrend des Bezugs aktiv.

e  Zum vorzeitigen Stoppen dieselbe Taste erneut driicken. Fiir manuellen Dauerbezug Taste 5 verwenden und nochmals
driicken, um zu stoppen.

9.3 Milch aufschaumen

e  Dampflanze zum Rost richten und 1-2 Sekunden kondensiertes Wasser ausblasen.

e  Kanne hochstens zu einem Drittel mit Milch fiillen.

e Lanzenspitze eintauchen und Dampf 6ffnen.

e Lanze knapp unter der Oberflache fithren und Milch auf ca. 65-70 °C erwdarmen.

e  Dampf schliefden, Kanne entfernen, Lanze sofort mit eigenem Tuch reinigen und kurz ausblasen.

9.4 HeiBwasser und Erhitzen

e  Gefdfd mit Griff unter die Heiffwasserlanze stellen und Ausgabe starten.
e  Ausgabe am vorgesehenen Knopf oder an der Taste stoppen.
e  Beim Erhitzen von Getranken wie beim Milchschidumen vorgehen und Lanze danach sofort reinigen.

9.5 Ausschalten

Bei Nichtbenutzung von mehr als etwa 8 Stunden ausschalten. Fest angeschlossene Maschinen anschlieffend tiber die
vorgeschaltete Trenneinrichtung spannungsfrei schalten und bei ldngerer Stilllegung die Wasserzufuhr schlief3en.
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IRON - MODELLABHANGIG
10. Programmierung und Touchdisplay

Zugriffsrechte

Factory- und Technikmenii ausschlief3lich durch autorisierte Fachkrafte 6ffnen. Falsche Parameter konnen Sicherheit,
Funktion und Produktqualitdt beeintrachtigen.

10.1 Displayseiten

m Anzeige / Funktion

1 Datum, Uhrzeit, Temperatur der Gruppenboiler, Temperatur und Wasserstand des Serviceboilers
2 Letzte Beziige: Wassermenge und Extraktionszeit je Gruppe; letzte HeifSwasserausgabe

3 Warnungen/Alarme, Datum, Uhrzeit und Sprache

4 Standby, Gruppentemperatur, Getrankezahler und LED-Beleuchtung

179ml 182ml

-:.f_ ‘__#_"- ‘ 0000
& & 44

12s 11s

IRON Display - Beispiel fiir Bezugsstatistik und HeifSwasser

10.2 Kaffeedosierungen speichern

e  Maschine vollstindig aufheizen und gewiinschten Siebtriager mit Rezept befiillen.

e Taste 5 Dauerbezug gedriickt halten, bis die LED blinkt, dann loslassen.

e Innerhalb von 30 Sekunden die zu programmierende Dosiertaste driicken.

e  Bei gewiinschter Menge dieselbe Taste erneut driicken; die Dosis wird gespeichert.

e Nach 30 Sekunden ohne Eingabe endet der Programmiermodus.

e  Bei mehreren Gruppen tibernimmt die rechte Gruppe grundsatzlich die an der linken Tastatur gespeicherten Dosen;
konkrete Softwareversion priifen.

e Taste 5 bleibt manueller Dauerbezug und ist nicht programmierbar.

10.3 HeiBwasserbezug

Menge Teel und Menge Tee2 werden zeitbasiert in Sekunden gespeichert. Mit den Navigationstasten TEA1 oder TEA2
auswdhlen, Zeit einstellen und bestatigen. Die tatsdchliche Ausgabemenge anschliefdend mit einem Messgefafs priifen.
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NUR AUTORISIERTES FACHPERSONAL

10.4 Technisches Menii

Passwort mit Plus/Minus je Stelle eingeben, mit Pfeil/Enter bestédtigen oder mit X abbrechen. Je nach Berechtigung stehen
Factory-, Technik- und Barista-Menii zur Verfiigung.

Parametergruppe Funktion / Hinweis

Gruppenboiler-Sollwert
Wasserhirte

Filterkapazitit

Pumpe bei HeifRwasser
Boilerfiillung wahrend Bezug
Dosierfunktion

Fiill-Timeout

Preinfusion
Temperatureinheit
Energiesparmodus

Technikerpasswort

Zieltemperatur und Toleranz je Gruppe; nur im zuldssigen Bereich dndern

weich / mittel / hart nach gemessenem Wasserwert einstellen

Kapazitit in Litern nach Filterhersteller; Zahler nach Filterwechsel zuriicksetzen
Aktiviert Pumpennachfiillung wahrend Heiffwasserausgabe

Gleichzeitige Funktion je nach hydraulischer Konfiguration zulassen oder sperren
Programmierbare Kaffeedosen aktivieren/deaktivieren

Maximalzeit der Boilerfiillung; Herstellerwert nur nach Diagnose dndern

ON-Zeit, Pause/OFF-Zeit und weitere Phasen je Dosis und Gruppe

°C oder °F

Abgesenkte Boilertemperatur und Inaktivitatszeit

Nur kontrolliert andern und sicher dokumentieren

Hinweis zur Wasserhirte

Wasserharte vor der Einstellung messen. Die in der Herstelleranleitung erwdhnte Funktion 'Service Cycles' ist laut
Quelle nicht vollstandig funktionsfahig und sollte bis zu einer bestatigten Softwarefreigabe unverdndert bleiben.

10.5 Preinfusion

Bei aktivierter Preinfusion wird der Kaffeepuck zunachst kurz benetzt, anschlief3end folgt eine Pause und danach die
Hauptphase. Zeiten kénnen je Gruppe und Dosis unterschiedlich sein. Anderungen nur rezeptbezogen und mit kontrollierter
Extraktion vornehmen.

10.6 Energiesparen

Nach der eingestellten Inaktivitdtszeit senkt die Maschine die Temperatur des Serviceboilers auf den definierten Standby-
Wert. Kiirzere Zeiten sparen Energie, verlangern jedoch die Wiederauftheizzeit. Betriebsablauf und Hygieneanforderungen
berticksichtigen.
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TAGLICH NACH BETRIEB

11. Wartung und Reinigung

Nur ausdriicklich fiir Espressomaschinen bestimmte Reinigungsmittel nach Dosierangabe verwenden. Gehause nur bei
ausgeschalteter, abgekiihlter Maschine reinigen.

11.1 Brithgruppe und Siebtrager

e  Siebtrager l6sen; Dichtung, Dusche und Einspannbereich mit Biirste reinigen.

e  Blindsieb einsetzen und Reinigungsmittel nach Herstellerangabe dosieren.

e  Bezug 10 Sekunden aktivieren, stoppen und mehrmals wiederholen.

e Blindsieb und Siebtrager griindlich spiilen; Reinigungsablauf ohne Mittel wiederholen.

e  Filter und Siebtrager mindestens 30 Minuten in geeigneter Losung einweichen und vollstindig mit Trinkwasser spiilen.
e  Nach der Reinigung Spiilbeziige ausfithren; bei Reinigung wahrend des Tages zwei Getranke verwerfen.

11.2 Lanzen, Tropfschale und Roste

e Lanzen abkiihlen lassen, kurz ausblasen und auféen mit geeignetem Mittel reinigen.

e  Verstopfte Diisen nicht mit ungeeigneten scharfen Gegenstdnden beschadigen.

e  Tropfschale und Roste entnehmen, mit geruchsneutralem Mittel waschen, spiilen und trocknen.
e Maschine aufien mit weichem, feuchtem Tuch abwischen; niemals mit Wasserstrahl reinigen.

11.3 Nach langerer Stilllegung

e  Maschine griindlich reinigen.

e  Flexible Zulaufschlduche und Dichtungen vor Wiederanschluss priifen und gemaf Herstellerhinweis ersetzen.

e  Filter/Entharter reinigen, regenerieren oder ersetzen.

e  Leitungen spiilen, alle Anschliisse auf Dichtheit priifen und Erstinbetriebnahme vollstindig wiederholen.

e  Nach Arbeiten an wasser- oder lebensmittelberiihrten Teilen immer den entsprechenden Reinigungskreislauf ausfiihren.

Boiler entleeren

Das Entleeren ist Servicearbeit. Maschine spannungsfrei, kalt und wasserseitig abgesperrt halten. Der Ablauf entleert
nur den Serviceboiler, nicht Warmetauscher oder Gruppenboiler der Multiboiler-Version.
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SERVICE

12. Technischer Kundendienst und Ersatzteile

Reparaturen, interne Einstellungen und der Austausch sicherheitsrelevanter Teile diirfen nur durch autorisierte Fachkrafte
erfolgen. Ausschliefllich Originalersatzteile verwenden, damit Hygiene, Sicherheit und technische Eigenschaften erhalten
bleiben.

Cup of Joy
Packer Strasse 5, 8144 Tobelbad | +43 650 2481977 | +43 664 88177530 | office@cupofjoy.at | www.cupofjoy.at

e  Beijeder Anfrage Modell, Modellcode und Seriennummer angeben.
e  Fehlerbild, Zeitpunkt und bereits durchgefiihrte Bedienmafinahmen beschreiben.

e  Bei Wasserverlust, elektrischem Geruch, ungewdhnlicher Erwarmung oder wiederkehrendem Alarm Maschine sofort
aufder Betrieb nehmen.
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SICHER STILLLEGEN

13. AuRerbetriebnahme und Entsorgung

13.1 Voriibergehend

e  Griindliche Reinigung durchfiihren.

e  Elektrische Versorgung allpolig trennen.

e  Wasserzufuhr schlief3en.

e  Dampfventile 6ffnen, wenn dies im Stilllegungsablauf des Servicetechnikers vorgesehen ist.
e  Siebtrdger abnehmen, um Dichtungen zu entlasten.

e  Maschine abgedeckt in einem sauberen, trockenen Raum lagern.

13.2 Endgiiltige Entsorgung

Die Maschine ist ein Elektro- und Elektronikgerat und darf nicht iber den Restmiill entsorgt werden. Von qualifiziertem
Fachpersonal abklemmen lassen und einer geeigneten Sammel- oder Verwertungsstelle zufiihren. Nationale und ortliche
Vorschriften beachten.

Cup of Joy | cupofjoy.at | office@cupofjoy.at - Seite 17 von 18



U BETRIEBSANLEITUNG | IRON Lanuova era
cup of joy COFFEE MACHINES

THE COFFEE SHOP'S CHOICE

ERSTE MASSNAHMEN

14. Storungsbehebung

Lfeck z:lechen Gruppe und Kéffeereste, beschadigter Filterrand, verschlissene Reinigen; bei Verschleif Service
Siebtrager Dichtung
Kein Kaffee Wasser fehlt, Ventil geschlossen, Filter/Entharter

W fuhr priifen; t Servi
verstopft, Pumpe oder Ventil defekt asserzuiuir prulen; sonst setvice

Kaffee duft zu langsam Mahlgrfad zu fein, zu stark getampert, Mabhlgrad /.'.l"ampmg korrigieren;
unzureichender Wasserdurchsatz Wasser priifen
Kaffee lauft zu schnell Mabhlgrad zu grob oder Dosis zu gering Mabhlgrad feiner stellen, Dosis priifen

Maschine nicht aufgeheizt, Auslauf verstopft,

Kein Dampf / Hei3wasser Aufheizen, reinigen; sonst Service

Heizung/Ventil defekt
Lanzfe tropft bei geschlossenem Dichtung oder Ventil verschlissen Service kontaktieren
Ventil
.. . Tank leer, Wasserzufuhr geschlossen, Fiill- Wasser priifen, neu starten; bei
Fallalarm / LEDs blinken Timeout, Pumpe/Elektroventil Wiederholung Service

Wasserzufuhr, Pumpe, Volumenzihler,

Gedriickte Dosiertaste blinkt T E ey s

Wasser priifen; anschliefdend Service

Dosierungen unregelmaf3ig Volumenzahler fehlerhaft Service kontaktieren

StoppKriterium

Wenn der Fehler nicht eindeutig durch eine zulassige Bedien- oder Reinigungsmafinahme behoben wird, Maschine
ausschalten, Wasser schliefien und Cup of Joy kontaktieren.

cup of joy

Von Baristi fiir Baristi.

Packer Strasse 5 | 8144 Tobelbad | office@cupofjoy.at | www.cupofjoy.at
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